SEKT& PROSECCO

Prosecco frizzante
3,90€
27,00€

Sekt ,Benno von Meif3en“
trocken / halbtrocken | Winzer Meissen, Sachsen
490¢€
34,00€

WEISSWEIN

Pinot Grigio ,Insieme*

trocken | Venetien, Italien
fruchtig und vollmundiger Geschmack

Goldriesling

trocken | Winzer Meissen, Sachsen
fruchtiges Bouquet von Banane, Pinkgrapefriut
und feiner Citrusnote

7,50€
26,00€

Weif3er Burgunder

trocken | Winzer Meissen, Sachsen
blumig-fruchtiges Bouquet

7,50€
26,00€

Bennoschoppen

trocken | Winzer Meissen, Sachsen
blumig, fruchtig frisch und harmonisch

Bacchus

halbtrocken | Winzer Meissen, Sachsen
Aromen von Birne, Holunderbliten,
Johannisbeere und einem Hauch Minzblatter

7,50€
26,00€

Sissi & Franz

lieblich | Weingut Hammel, Pfalz
saftig-vollmundige Frucht mit dezenter Restsuf3e

6,90€
23,90€

ROTWEIN

Platzhirsch

trocken | Bio Weingut Hirschhof, Rheinhessen
aus hochreifen Rotweintrauben, im neuen
Barriquefass gereift

9,50€
33,50€

Merlot ,,Insieme*

trocken | Venetien, Italien
intensives, elegantes Bouquet von Kirschen und
Waldbeeren

590€
27,50€

Spatburgunder

trocken | Winzer Meissen, Sachsen
wirzig fruchtig mit dem Duft von dunklen Beeren

7,50€
26,00€

Dornfelder

halbtrocken | Weingut Borell-Diehl, Pfalz
vollmundig, fruchtige Aromen von Waldfriichten
und Brombeeren

6,50€
22,50€

ROSEWEIN

Sophie Helene

trocken | Weingut Hammel, Pfalz
feine Aromen von Brombeeren, Heidelbeere
und Cassis

Schieler

halbtrocken | Winzer Meissen, Sachsen
Bouquet von roten Beeren mit frischer Note von
rosa Grapefruit

7,50€
26,00€

Weinschorle

weil | rot | rosé

Wir freuen uns
Uber Ihre Bewertung bei

Google,
TripAdvisor i

Hier finden Sie unsere

Tages- und Wochenangebote




Ragout Fin vom Kalb 9,90 €

mit Pfifferlingen, Giberbacken mit Gouda
und Parmesan, dazu Baguette

Carpaccio vom Rind 15,50 €

mit Zitronendl, Téte de Moine, Pinienkerne,
Rucola und Kirschtomaten

Speisen

VORSPEISEN & SUPPEN

SuBkartoffelsuppe 6,90 €

mit Chorizo und Selleriestroh

Zitronengras-Kokos-Suppe 790 €

mit Garnelen und asiatischem Gemdse

SALATE

Glasnudelsalat 5,50 €

mit Algen, knackigem Gemtuse, Sesam
und Sprossen

Caesar Salad 9,90 €

Romersalat mit gehobeltem Parmesan,
Kirschtomaten, roten Zwiebeln
und Krautercroutons

Grunfutter

was der Garten hergibt mit saisonalen
Blattsalaten

6,90 €
990 €

Wahlweise zum Salat & Pasta:

Sautierte Streifen vom Rind

VEGETARISCH & FISCH

Platzhirsch-Bowl 14,90 €

Gegrillte Avocado mit Tomatenkompott und
geflammten Biffel-Mozzarella gefillt, auf
gerostetem Zitronen-Couscous

Ziegenkase-Tortelli 16,50 €

mit Rosmarin und Honig, auf Tomatensugo,
Wildkrautersalat, Parmesan und getrockneten Aprikosen

in Teriyaki Sauce 7,00 €
Marinierter Biffel-Mozzarella 6,00 €
Glasierte Streifen
von der Maispoularde 6,00 €
Knoblauch-Garnelen
6,00€
7,00 €
Dressing zur Wahl:
Mango-Sesam-Vinaigrette
Caesar-Dressing
Gebratener Saibling 20,90 €

serviert mit Maispuree, gebratenen Salatherzen,
Rucola-Pesto und Popcorn

Loup de Mer 21,90 €

Wolfsbarsch auf Babyspinat-Cashew-Risotto,
confierten Strauchtomaten und Orangen-Glace

HAUPTSPEISEN

Schlosseck-Schnitzel

vom sachsischen Schweineriicken 20,90 €
in einer Panko-Cornflakespanade, gefullt mit
luftgetrocknetem Schinken und Parmesan,

dazu Vanille-Karotten-Potpourri und
Drillingsbratkartoffeln

Knusprige Spanferkelhaxe 18,90 €

auf Erbsenpiree, Kartoffelchips, Honig-Jus und
Krauter-Meerrettich-Senf

Glasierte Maispoulardenbrust 19,90 €

mit Ricotta-Bruschetta-Fllung, auf Pesto-Tagliarini
und Zitronen-Oliven-Vinaigrette

Hausgemachte Silze
vom Tafelspitz 16,90 €

mit Gemusebrunoise, Apfel-Meerrettich-
Schmand, gemischtem Salat und
Drillingsbratkartoffeln

Rindergulasch 18,90 €

in sdchsischem Rotwein geschmort, mit
gerostetem Paprika, Gnocchi und Aioli-Schmand

Gebratener Hirschriicken 2590 €

an Orangen-Rosmarin-Polentaecken,
Holunder-Balsamico-Jus und glasierten
Perlzwiebeln

Entrecote vom Kalb -250g = 2990 €

mit Pfeffer-Vanille-Butter und kleinem Salat,
inklusive einer Beilage |hrer Wahl

Argentinisches Rinderfilet - 200 g

mit Pfeffer-Vanille-Butter und kleinem Salat,
inklusive einer Beilage Ihrer Wahl

38,90 €

Rumpsteak von der
sdchsischen Farse-250g 3590 €

mit Pfeffer-Vanille-Butter und kleinem Salat,
inklusive einer Beilage Ihrer Wahl

Glasierte Maispoulardenbrust 17,90 €

mit kleinem Salat, inklusive einer Beilage lhrer Wahl

French Racks vom
sdchsischen Strohschwein -300g 22,90 €

mit Pfeffer-Vanille-Butter und kleinem Salat,
inklusive einer Beilage |hrer Wahl

STEAKS & CO.

Wahlweise zum Steak:

Steakhouse Pommes | SiiBkartoffelpommes
Drillingsbratkartoffeln | Maisptiree
Cashew-Babyspinat-Risotto | Gnocchi
Rosmarinkartoffeln | Erbsenplree
Pesto-Tagliarini | Zitronen-Couscous
Orangen-Rosmarin-Polentaecken
Vanille-Karotten-Potpourri | saisonales Gemtise
glasierte Perlzwiebeln | kleiner Caesar Salad
Baguette-Korb

3,50 €

Dips & Sofden

Pfeffer-Vanille-Butter | Tomatensugo
Rucola-Pesto | Orangen-Glace
Holunder-Balsamico-Jus | Honig-Jus
Aioli-Schmand | Apfel-Meerrettich-Schmand
Teriyaki-Sesam-Sauce
Krauter-Meerrettich-Senf

2,00 €

DESSERTS

"Bircher MUsli" a la Platzhirsch 8,90 €

karamellisiertes Musli, Apfelsorbet, Orangen-Gel
und Limetten-Joghurt

Dessert-Trilogie 9,50 €

Schokoladen-Créme brdlée, Mango Mochi und
Pfirsich-Mousse

Getranke

ALKOHOLFREI

Original Selters Mineralwasser

Classic | Medium | Naturell

290¢€
590€
Erfrischungsgetranke
Pepsi Cola, Pepsi Max, Spezi,
Mirinda, 7Up, Sparkler Tafelwasser
3,50€
490¢€
Schweppes
Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon,
Wild Berry
290 €
490 €

Heide’s Fruchtsafte

Apfelsaft naturtriib, Schwarze Johannisbeere,
Banane, Rhabarber, Mango, JoBa

290¢€
490¢€

Heide’s Fruchtsaftschorlen

Apfelsaft naturtrib, Schwarze Johannisbeere,
Banane, Rhabarber, Mango

290€
490¢€

Radeberger Pilsner

BIERE VOM FASS

390¢€

5,20€

Freiberger Edelkeller

3,90¢€

Allgauer Blble Bayrisch Hell

5,20€

3,90€

5,20€

Allgauer Blble EdelWEISSbier

alkoholfrei

Allgauer Blble EdelWEISSbier

Allgauer Buble Urbayrisch Dunkel

Radler | Diesel

FLASCHENBIERE

490¢€

Radeberger Alkoholfrei

3,60€

Sachsische Krauter

DESTILLATE, KRAUTER & CO.

Konigsteiner Berggeist ! 490 €
Elbsandsteiner Krauterlikor 490 €
Mdiller Drei Coffee-Krauter 5,50 €
Radeberger Reserve 5,50 €
Sachsischer Gin

Mdiller Dry Gin 590 €
Obstbrande Karl Linke

Williams Christ 5,50 €
Obstler 490 €
Pflaumenbrand 5,50 €
Dresdner Whisky Manufaktur Hellinger

Hellinger 42 8,90 €
Hellinger 42 Sherry 8,90 €

Tasse Kaffee 290 €
Pott Kaffee 4,30 €
Milchkaffee 3,50 €
Cappuccino 3,20 €
Latte Macchiato 3,50 €
Espresso 2,60 €
Espresso Doppio 3,90 €

* alle Kaffeespezialiaten sind auch
entkoffeiniert erhaltlich

HEISSGETRANKE VON J.J. DARBOVEN

3,90¢€
5,20€
Braufactum - German Pale Ale
Craft Bier
4,20€
Wermut
Lustau Vermut White 590 €
Vodka
Absolut Vodka 4,50 €
Aquavit
Linie Aquavit Lysholm 490 €
Rum
Havana Club 3 Jahre 4,50 €
Whisky
Jack Daniel’s
Tennessee Whiskey 490 €
Chivas Regal
Blended Scotch Whisky 5,50 €
Cocaya - feinste heif3e Schokolade
mit Sahne 3,50 €

Eilles Tea

Earl Grey Premium, Grlintee Asia Superior,
Alphuttenkrauter, Spearminze
Apfelfriichte 390 €




