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punserem Biomarkt in der
ner Neustadt haben unsere
" Azubis das Zepter in der Hand,
- oche lang.

/ GENERATION Z KARTOFFEL-
_ANGEBOTE UND NUN? TASCHEN
UNSERE A
Kolumne zum Rezeptidee
aktuellen mit Frischkase
Ausbildungsmarkt und Spinat




natural cool

TiefkiihIspinat

Vorwerk Podemus

Kartoffeln

VORWERK PODEMUS
Frischkise

WWW.ZUCKERUNDJAGDWURST.DE

ZUBEREITUNG

Kartoffeln schalen und in Salz-
wasser kochen bis sie weich sind.
Nach dem AbgieBen die Kartoffeln
gut zerstampfen.

Nun Mehl dazugeben und gut
vermengen, mit Salz, Pfeffer und
Muskat abschmecken und den
Kartoffelstampf abkiihlen lassen.

In der Zwischenzeit fir die Fillung
aufgetauten Spinat gut ausdriicken
und klein schneiden. Die Krauter
Ihrer Wahl ebenfalls fein hacken
und alles zusammen mit dem
Frischkase in einer Schissel
verrithren, mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Die abgekiihlte Kartoffelmasse auf
einer leicht bemehlten Arbeits-
platte in eine lange Rolle formen
und in 12 etwa gleich groBe Teile
schneiden. Nun jedes Stiick platt
driicken und einen Teelo6ffel der
Frischkasecreme auf die Mitte
geben und die Kartoffelmasse
dartber verschlieBen, so dass die
Fillung eingeschlossen ist.

Die Kartoffeltaschen anschlieBend
fir 30 min in den Kihlschrank
oder 20 min ins Gefrierfach legen,
damit sie etwas fester werden.

ZUTATEN
Fiir 12 Stiick

1 kg Kartoffeln

4EL Mehl

100 g TK-Blattspinat
150 g Frischkase

25 g gemischte Krauter

Pflanzend6l zum Braten
Dip zum Servieren
Salz und Pfeffer
Muskat

Pflanzendl in einer groBen
Pfanne erhitzen und die
Kartoffeltaschen von allen
Seiten goldbraun anbraten.

AnschlieBend mit einem Dip
Ihrer Wahl heiB servieren. Ajvar
und auch die restliche Spinat-
Frischkase-Mischung passen
hervorragend.




Ziegentaler mit
Rosenbliiten

und etwas Minze belegt,
aus pastorisierter
Ziegenmilch,

mind. 45 5 Fett i.Tr.

100g

Gute-Laune-Kase

aus Allgéduer Heumilch,
Rinde aus Edelschimmel
und Rotschmiere mit
Gewlrzbluten-
mischung

100 g

Se— ——— y
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Sie bekommen unsere
Knacker an unseren
Frischetheken genuss-
fertig. Wer sie fester
mag, kann sie gern noch
etwas »liegen lassen«.
Allerdings sollten Knacker |
stets luftig und trocken
gelagert werden, keines-

falls in Folien oder
Plastikbeuteln. |

Sollte sich auBen leichter ‘
Salzschimmel bilden, \
kann dieser mit etwas
Ol einfach abgerieben
werden.

Knacker richtig = '=‘i

Eine Beeintrachtigung ,
des Geschmackes ist
dadurch nicht zu
befiirchten.

Wir freuen uns auf \
lhren Besuch! |

Vorwerk Podemus

gefiillte
Grilltasche

marinierter Schweine-
riicken, gefdllt mit Spinat,
Gouda und Zwiebeln, an
unseren Frischetheken

cossoeToo Saas

100 g

Vorwerk Podemus

Schweine-
knacker

aus unserer Hoffleischerei:

vom Schwein mit einem

Hauch Knoblauch, an

unseren Frischetheken 1 79
n

ocoaasTao ooas

100 g

Vorwerk Podemus

Hiitten-
wiirstchen

vom Rind und Schwein,
mit Réstzwiebeln und
Schweizer Bergkase, an

unseren Frischetheken 2 99
n

Cosoaoooaaas

100 g




FRISCHKASE-

KREATIONEN [:[e];

WILLKOMMEN IM GLAS

Die neueste Kreation aus unserer Hofmolkerei
in Podemus sind zwei Frischkase-Varianten:
»Rote-Bete-Meerrettich« und »Tomate-Chili«.
Wir finden: Echt lecker!

SCHON GEWUSST?

Ihren Ursprung hat die Rote Bete im Mittelmeerraum,
vermutlich in Nordafrika. Nach Europa kam sie mit den
Romern. Die gleichmaBig rote Farbe der Riibe ist das Er-
gebnis der Weiterveredelung seit dem 19. Jahrhundert.

wird sie gern als Natur-

eingesetzt.

Rote Bete hat einen

Folsdure macht sie zu
einem sehr wertvollen
Gemiise.

NATURLICH AUS BESTER HEUMILCH 500065,

Wie alle Produkte aus unserer Hofmolkerei entsteht

auch der Frischkase aus Heumilch, denn unsere

Kihe fressen im Sommer Gras und Leguminosen auf

den Weiden des Zschoner

Form der Milcherzeugung

Produktionsweise.

Grinlandnutzung durch
Wiederkauer ist humu-
saufbauend und stellt
einen wichtigen CO2-
Speicher dar. Zudem verbraucht die Heuerzeugung
weniger Energie als die Erzeugung von Silage. Das
ist ein wirkliches Herzensprojekt nach Schweizer

Vorbild und schon etwas ganz Besonderes in Dresden!
Die Abwarme der Photovoltaikanlage auf dem groBen

Dach nutzen wir fiir die Heutrocknung
und unseren Strom nutzen wir
selbst. So kommen wir der
Klimaneutralitat unseres
Hofes ein ganzes Stiick

naher.

Probier
Freitagsverkostungen a
markten am 17. & 24.

Das typische ROT stammt
von der hohen Konzentra-
tion an Betanin, deshalb

farbstoff in Lebensmitteln

hohen Gehalt an Vitamin
B, Kalium und Eisen. Vor
allem der hohe Anteil an

Grundes und in den Winter-
monaten solargetrocknetes
Heu. Das bekommt nicht nur
den Kithen viel besser. Heu-
milch gilt als nachhaltigste

und ist damit der Inbegriff
einer ressourcenschonenden
und umweltfreundlichen

en Sie die beiden neuen FrischkﬁseTSorten bei upseren ="
n den Frischetheken in unse[en Bio-
Februar sowie am 3. & 10. Mirz 2023.

—
Hof Mahlitzsch

Rote Bete

vom Familienbetrieb
aus der Lommatzscher
Pflege, vor den Toren
Dresdens

1 kg

Vorwerk Podemus
Kartoffeln

verschiedene Sorten,
direkt von unseren

Feldern in und um

Dresden-Podemus
cosacoasSaas
2.5 kg
(1 kg = 1.00)

Vorwerk Podemus

Frischkase
»Rote Bete-Meerrettich«
und »Tomate-Chili« sind
die neuen Kreationen

aus unserer Hofmolkerei

cosoogoogoos

1kg=9.98

N
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Jemeter

Erhardt Naturkost I
—Ved oYY/
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Meerrettich

frisch gerieben und nicht
erhitzt, ungeschwefelt und
damit ganz urspriinglich,
passt zu Lachs, Auf-
schnitt und Salaten,
im Kihlregal

125¢

(1 kg =15.92)
219

_—

Kéaserei Birkenstock
Baunernhandkase

nach traditionellem Rezept
hausgemacht: der Halb-
schimmelkéase ist
besonders wilrzig,
mit Kimmel

200 g
(1 kg = 12.45)

299

—_—

in Dresden im Deutschen
Hygienemuseum.

Die Ausstellung betrach-
tet die in den naturwis-
senschaftlichen Laboren
gewonnenen Erkenntnisse
konsequent aus der Per-
spektive der Sozial- und
Kulturwissenschaften: mit
Objekten aus Alltag und
Wissenschaft, Kultur und
Geschichte, mit Positio-
nen der zeitgendssischen
Kunst — und mit Statio-
nen, die dazu einladen
selbst herauszufinden,
wer wir sind und werden
konnten.

Bei uns kénnen Sie

5 x 2 Freikarten gewin-
nen. Einfach eine Mail
an kundenmachenmit@
vorwerkpodemus.de
senden und gewinnen.
Viel Glick

www.dhmd.de

ECHSER
AND DR

Bm-AIpenlam NATUR
Butterk? Bio-Ziege,
o cremig i Butte,-k

fein-mijg

Andechser Natur
Schnittkdse

verschiedene Sorten
von Ziegenschnittkése
bis Alpenlander und
Bergblumenkéase

jeab 100 g

(1 kg = ab 16.60)
-ah-3:59-

—_—

ANDECHSER

Sel

—veas/
Voelkel : gg

Smoothies

verschiedene Sorten,
purer Genuss aus frischer
Frucht und knackigem
Gemuse, im Kihlregal

je1251150¢
(1kg=14.60117.52)

Sdhbeke
Fruchtjoghurt

die Pur-Bio-Joghurts sind
urspriinglich: nur mit
Riibenzucker und viel
Frucht

je 500 g

(1 kg = 3.58) + Pfand
229
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AUF UNSEREN HOFODER'IN
EINEM UNSERER BIO-MARKTE,»

.

BIO BILDET UND MACHT SPASS

Als Dresdens gréBtes Bio-Unternehmen bieten wir Dir die ganze Ausbildungsvielfalt und

die Moglichkeit Deine Zukunft nachhaltig zugestalten - von handwerklich bis kaufmannisch,
von nah an der Natur bis nah am Kunden. In unserem Familienunternehmen vereinen wir alle
Bereiche der Bio-Wertschdpfungskette unter einem Dach:

< Urproduktion auf unserem Oko-Hof mit Ackerbau, Tierhaltung & Obstbau.
<% Verarbeitung zu leckeren Bio-produkten in unserer Hoffleischerei & Hofmolkerei.
<t Handel in unseren Biomarkten mit unseren eigenen & vielen weiteren Bio-Produkten.

landwirt:in Fleischer:in
ERNAHRER & WELTVERBESSERER VERANTWORTUNGSVOLL
Egal ob Msli am Mor- ZUPACKEN

gen, Salat zum Mittag, Bei uns lernst Du eines der altesten Handwerks-
Steak am Abend oder berufe in unserer sehr urspriinglichen aber
Milch im Kaffee: Jeder hochtechnologisierten Bio- Hoffleischerei. Du

von uns hat mindestens lernst verantwortungsvoll mit Tieren und

einmal am Tag ein dem daraus gewonnenem Rohstoff umzugehen.
Produkt eines Landwirts Bei uns lernst Du nicht nur wie man aus einem

in der Hand. Bei uns ganz Tier Fleisch und Wurst macht, sondern
lernst Du wie Landwirte auch, welche Bedeutung dieser Beruf als
mit ihren Feldern und Grundversorger fur Mensch und Tier hat.
Stéllen dafr sorgen, In unserer Fleischerei sind
dass uns

neben Basics wie Frische,
Hygiene und Sauberkeit,
Qualitat und Sicherheit auch
Kreativitat undFreude am
Umgang mit Lebensmitteln
jeden Tag Programm.

die Nahrung nicht ausgeht. Dafr
bestellst Du mit uns das Land,
baust Obst, Gemiise & Getreide an,
haltst Rinder und Schweine und
stellst so der Lebensmittelindustrie
unseren Erzeugnisse nach der Ernte

zur Verfligung. Hier lieben wir ‘Twre,
o sonal wird das nix!

Steig’ ein und werde

ein Teil von uns!

3 Jahre Ausbildungszeit
900€ | 1.000€ | 1.100€ /Mon.




WIR MACHEN DICH FIT FUR DIE ZUKUNFT

In allen Bereichen bilden wir aus. Derzeit
lernen bei uns 24 Auszubildende direkt auf
unserem Bio-Hof in Dresden-Podemus und
in unseren 13 Biomarkten.

Wir zeigen Dir Bio und Nachhaltigkeit in allen
Facetten freuen uns auf deine Bewerbung an:

aushildung@vorwerkpodemus.de

Verkdufer:in
TRENDSETTER, DESIGNER
UND QUASSELSTRIPPE

Als Verkaufer in einem unserer Biomarkte
Ubernimmst Du Verantwortung fiir die Produkte
im Markt. Du prifst den Bestand, kiimmerst
Dich um Nachbestellungen, sortierst neue
Ware ein, prasentierst diese ansprechend

um sie den Kunden zu verkaufen. Zudem

bist Du zu jeder Zeit flr die Qualitatskontrolle
der Waren und fir die Ordnung im Geschaft
zustandig. Du bist der Ansprechpartner
Nummer eins.

Bei uns lernst Du, wie man das macht. Wir
entdecken gemeinesam Trends, verkosten
neue Produkte und E\ W
finden passende Produkte 5
fir unsere Kunden. LALE

Ich sehe, was
meine funden
auchen.

3 Jahre Ausbildung %
900€ | 1.000€ | 1.100€ /Mon. |

>fch freue mich auf

alle Auszubildende,

die viel fragen, die noch
nicht alles (besser) wissen
und die mit einem {éicheln
im Gesicht zu uns
kommen!<

Kerstin Liebstein
Ausbildungsleiterin
bei uns seit 2014

Tleischfachverkidiufer:in
UBERZEUGUNGSTATER
UND GENIESSER

In Deiner Ausbildung zum Fleischfachverkau-
fer:in befasst Du Dich mit Expertenwissen rund
um die Lebensmittel- und Erndhrungsthemen
Fleisch, Wurst, Kase und Feinkost. An unseren
Frischetheken bestellst, verarbeitest und
prasentierst Du Bio-
Produkte aus unserer
Hoffleischerei und
Hofmolkerei, sowie
die unserer Partner
und Lieferanten.

Du flhrst Verkaufs-
gesprache mit Kunden
und beratst sie mit
Deinem Fachwissen.

Hier weifs ich wo
es herkommi und
was drin isl.

3 Jahre Ausbildung
1.000€ | 1.100€ | 1.200€ /Mon.
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Alles im Kasten fiir deine Kur:

Sechs wohltuende Safte und Moste aus
samenfestem Demeter-Gemuse, speziell
zusammengestellt fur die sensible Fasten-
zeit. Jetzt mit hefefreier Bio-Gemusebrihe
von Naturata und Anleitungen flr achtsame
Yoga-Ubungen.

Gibt’s im VORWERK PODEMUS Biomarkt!

Alles zum Thema Saftfasten
oe e auf meinefastenzeit.de




Bauckhof = Vega‘,”f
Hafer Miisli

zarte Flocken aus vollen
Haferkdrnern, versch.
Sorten, mit Nissen,
Friichten oder
Schokolade

jed25¢g
(1kg=8.21)

{Vvege®/

Sonnentor

Tees pur

lose Krauter-Tees, sortenrein,
je nach Sorte schmecken
sie zitronig, herb,

minzig oder fruchtig

ab30¢g

(1 kg = ab 57.00) b-3.79

-

BIOMARKT

e
FORWERIC
YoBEMUS

BIOMARKT #2
AUF DER TANNE

oomocddoodooRedeafdadna r

Schon seit Mai 2012
findet das Hofleben auch
auf der TannenstraBe in der
Dresdner Neustadt statt.
»Hier ist wirklich immer
was los: Neben zwei Uber-
schwemmungen haben wir
so einige kuriose Dinge
erlebt« erinnert sich Markt-
leiterin Andrea Pietsch
(0.r.). Gemeint ist z.B. ein
Kabelbrand im Kassenband,
da wurden die Kunden kur-
zerhand mit der Handkasse
abkassiert. »Da sind wir
doch flexibel« lacht Andrea.

Ubrigens: Im Biomarkt
kénnen Sie frische Heumilch
am Stadt-Euter zapfen.

Seit Oktober 2022 gibt es
an unserer SB-Theke auch
eine groBe Auswahl an
veganen Kase- & Wurst-
alternativen.

e

Okoland

Suppen

lecker und kréaftig in
verschiedenen Sorten,
wenn es mal schnell
gehen soll

e400g

lkg= 5.73
(1 kg ) b-2.99

-

UNSERE

BIO

MARKTE

(vegs?/
Byodo
Bratole

hocherhitzbare Ole zum
Braten, Backen, Grillen
oder Frittieren, in ver-
schiedenen Sorten

je 0,75 |
(11=ab6.92)

Riegel Bioweine xVego'“'

Landpartie

eine gute Partie fir jeden
Tag: Rhein-Hessen,
halbtrockener Rot-,
WeiB- und Roséwein

e 0.751
(11=5.99)

549

— —




KOLUMNE

DIE GENERATION Z

UND IHRE ERWARTUNGEN

Eine Herausforderung fiir alle

LIEBE KUNDEN, LIEBE POTENTIELLE AZUBIS,

aktuell rustet sich die Generation Z flrs
Berufsleben und kommt mit ganz anderen
Werten und Erwartungen als ihre Vorganger
auf den Arbeitsmarkt. Ich frage mich: Was
kdnnen wir unserer Jugend anbieten und was
gleichzeitig von ihr erwarten?

NACHWUCHS FEHLT IN VIELEN BRANCHEN

Uberall das Gleiche: Fehlende junge Fach-
arbeiter und motivierte Arbeitskrafte. Warum
gibt es diese Probleme aktuell? Ja, die derzeit
geburtenschwachen Jahrgéange tragen ihren
Teil bei, doch nimmt man die reale Produktivi-
tatssteigerung dazu, sollte das Problem kaum
da sein. Sprich, es misste bedeutend weniger
Nachwuchs pro Jahrgang ausreichen. Leider
unterscheiden sich da die meisten Branchen
im Grade der Automatisierung und alles,

was Dienstleistung heiBt, wird halt immer
schwieriger. Das allgemeine Ansehen und die
Rahmenbedingungen sehr wichtiger Berufs-
gruppen leiden enorm.

Der Waschroboter in der Altenpflege sollte
genauso wenig Ziel sein, wie die Abschaf-
fung von Fleischbedientheken.

Bei der Berufswahl hoffe ich, dass nicht
immer die vermeintlich fehlende Work-
Life-Balance die Entscheidung fir bzw. gegen
einen bestimmten Beruf beeinflusst, sondern
auch einfach das Lacheln eines Kunden

oder das fertige Produkt bzw. Tagwerk, was
anschau- und erlebbar ist und immer wieder
kommt. Das sind ganz wichtige Dinge im
Leben, die einen vom Burn-Out abhalten kon-
nen, denn der Mensch ist ein soziales Wesen
und braucht Feedback und Austausch. Das
gibt es bei Vorwerk Podemus im Bereich des
Handels, des Fleischereihandwerks oder in der
Landwirtschaft ohne Ausnahme und auch im
gesamten restlichen Handwerk.

Stolz zu sein auf seinen Job, auf die Leis-
tung, die man erbracht hat und ein erlebbares
Feedback zu erhalten, sind wichtige Para-
meter fiir ein erfiilltes Berufsleben.

In diesem Lebensabschnitt begleiten wir gerne
junge Menschen dabei ihren Weg ins Erwerbs-

leben zu finden, sich hier zu orientieren, sich
wohl und gehért zu fiihlen.

DIGITAL NATIVES 2.0

Das Richtige fir sich zu finden und den
Umstieg vom Schul- ins Berufsleben gut
zu meistern, fallt vielen immer schwerer,
und das ist auch begriindbar.

Die digitale Vernetzung ist fiir die Generation
Z schon immer selbstverstindlich, sie sind
damit aufgewachsen und holen sich ihre
Informationen aus dem World Wide Web.

In der Regel sind Madchen in dem Alter bedeu-
tend weiter und damit klarer in ihrer Entschei-
dungsfindung, Jungs verlieren sich da eher mal
in der Gaming-Welt. Das erlebe ich im eigenen
Umfeld sehr deutlich. Die Dichte an Erfolgs-
erlebnissen, auf welche sie in dieser Zocker-
Welt stoBen, kann die Realitat so nicht bieten.
Da ist der Eintritt ins Berufsleben erstmal fast
wie ein Entzug zu bewerten, der fiir alle Seiten
sehr schwierig zu ertragen ist und auch mal mit
dem Abbruch der Lehre enden kann.

IM AUFTRAG DER GENERATIONENGERECHTIGKEIT

Diese Dinge sind uns als Familienunternehmen
bewusst und wir geben unser Bestes, denn im
Rahmen der Generationengerechtigkeit ist es
wichtig, alle ins Arbeitsleben zu bekommen.

Ob ein Studium immer nétig ist, sehe ich
selbst sehr kritisch, da nicht immer der
Bedarf an fast 50 % Akademikern in der
Alterskohorte hesteht und deren Beschaf-
tigung nicht sicher ist.

Einfach mal schauen, wer zu Lockdown-Zeiten
weiter arbeiten durfte, der wird wirklich
gebraucht! Wagen wir doch mal einen Blick in
die Schweiz. Der Anspruch der meisten Eltern,
ihre Kinder zu hochbegabten Akademikern
hinzustrietzen, herrscht dort schon lange. Mit
der Folge, dass Gehalter im Handwerk schon
Gber denen von Akademikern liegen.

Das sollte zu Denken geben.

In diesem Sinne: Ran an die Arbeit!
Ihr Bernd Probst
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Biirsten &
Schwiamme

klassische Kiichenhelfer
aus nachhaltigen &
nattrlichen Materialien,
verschiedene Produkte

Stiick

AlmaWin
Putz-Buddy

praktischer Kasten mit
Bad-, Glas- & WC-Reiniger,
Waschmittelproben und
praktische Tipps in
einem Set

Stiick

VON HIER
HEISST BIO

Schau rein und
finde es raus

CooooosoooosgdsgaagS g

In der Woche vom 13. bis
zum 18. Méarz ist unser
Biomarkt in der Dresdner
Neustadt fest in den
Handen unserer Azubis.

Im Zuge der Schau-rein-
Woche habt ihr die
Méglichkeit unsere
Ausbildungsberufe
kennenzulernen und
euch dazu direkt mit
unseren Azubis auszutau-
schen. Stellt eure Fragen
und werft einen echten
Blick hinter die Kulissen
des Biomarkt-Alltags.

lhr kénnt euch noch
bis zum 8. Marz an-
melden unter:

www.schau-rein-sachsen.de

Wir freuen uns auf euch!

ET— &
ENGAGIERT FUR SACHSEN %

ATURE
ARE
RODUCT

Sodasan
Spiilmittel

nur natdrliche Inhaltsstoffe
um Geschirr zum Strahlen
zu bringen, sehr gute
Hautvertraglichkeit

je 500 ml
(11=3.98)

249

-

Hand Cream
Soothing

ORGANIC
coswETIC 1]

Handcreme

mit biologischen Pflege-
helden der Natur wie
Shea, Jojoba, Mandel-
oder Olivendl pflegen
sie die Haut, verschie-
dene Sorten

je 75 ml
(11=53.20)

5 ¢ Waschmittel
sensitiv

ATURE
ARE
RODUCT

Sonett
Waschmittel

fllissiges Waschmittel mit
Lavendelduft oder neutral,
hohe Waschkraft fir
Buntes und WeiBes

je2 |
(11=4.00)

949

- —



RAPUNZEL

,WIR MACHEN
BIO AUS LIEBE

FUR EINE BESSERE WELT.”
W e : ~ Klare

sz, A Gemiisesuppe
i il

=

FAIRWERTE

Jetzt zugreifen und
die Welt verbessern:

. Jedes Produkt spendet
1 Cent fiir 6ko-soziale
Projekte. Das ergibt tiber
750.000€ pro Jahr.

Mehr Infos:

Wir machen Bio aus Liebe.

AUSBLICK

OSTEREIER-SUCHE .‘

FUR GROSS UND KLEIN

[~ B —= = B — i — = [ — [ = [ — B — [ —= I~ I — N B I o B B — T — R —

Im nachsten Handzettel haben wir flir Sie nicht
“nur bunte Eier versteckt, sondern auch tolle
EaCleelecl spannende Geschichten EIFRNe[Elg

Nachbarschaft und dem il TGS CIEYAF]
mit Ratseln, Basteltipps
~und vielen kleinen
Uberraschungen.

MEHR MARKTE, MEHR GLUCKLICH

DRESDEN BAUTZEN ’ADEBEUL ’swm

S 0 S 0y S e S A S S s S S Sy S ceccoso e B e N i g i
FMARKT LKEWITZ - RUNA STRIESEN TopferstraBe 38 MeiBner StraBe 79/ Dresdner Str 46h
demuser Ring 1 Ittolkewitz 26 interbergstraBe 31 a/h - Augsburger StraBe 4 Offnungszeiten Ecke HauptstraBe Offnungszeiten

Offnungszeiten Offnungszeiten Offnungszeiten finungszeiten Mo-Fr 9-19, Sa 8-14 Uhr - Offnungszeiten Mo-Fr 8-19,

Mo-Fr 9-19, Sa 8-16 Uhr -~ Mo-Fr 8-19 Mo-Fr 8-19, Sa 8-16 Uhr Mo-Fr 8-19 Uhr, Sa 8-14 Uhr Mo-Fr 8-19, Sa 8-16 Uhr  Sa 8-14 Uhr

Sa 8-18 Uhr

HAUPTBAHNHOF "\HNHOF ’n SCHILLERPLATZ USTADT FREIBERG ’RNA

DRESDEN LOTZSCHE Oiihlerstral!e 3 ans-Oster-StraBe 2/ cocooss cocoooo

Wiener Platz 4 Zur Neuen Briicke 4a ffnungszeiten Ecke TannenstraBe Korngasse 5 Breite StraBe 4-8

Offnungszeiten Offnungszeiten Mo-Fr 8-19, Sa 8-14 Uhr Offnungszeiten Offnuggszeiten At e

Mo-So 9 - 19 Uhr Mo-Fr 8-19, Sa 8-16 Uhr Mo-Fr 8 - 19, Sa 8-14 Uhr Mo-Fr 9-19, Sa 8-14 Uhr  Mo-Fr 8 - 19, Sa 8-14 Uhr
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